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※全て総額表示（税サ込） ※Tax and Service Charge Included

Allergen

蟹海老卵 乳 小麦 豚くるみ そば落花生

※全て総額表示（税サ込） ※Tax and Service Charge Included

Allergen

蟹海老卵 乳 小麦 豚くるみ そば落花生

Dinner time ▼ 17:30~22:00（21:00LO）

P4

かみふらのポークのハンバーグカレー ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥3,500
Curry Rice with Kamifurano Pork Hamburg Steak

かみふらのポークのステーキ丼※２5０ｇ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥3,500
Rice Bowl topped with Grilled Kamifurano Pork Steak 250g

A la carte Menu
アラカルトメニュー

魚介と茸のトマトクリームパスタ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥3,500
Paccheri Tomato Cream with  Assorted Seafood and Mushrooms

お子様プレート ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥2,000
Suggestion: Kid's Plate

●デザート付
Dessert included

デザートセット ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥800
Dessert set

●コーヒーor紅茶付き
Suggestion: Coffee or Tea included

※上記３品は本日のサラダ、スープ付
Today’s Salad and Soup included

※ドリンクバーは単品¥800、料理とセット¥500

Drink Bar
With food – 500 yen　Only Drink Bar – 800 yen

かみふらのポーク しゃぶしゃぶコース ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥10,000
Kamifurano Pork Shabu Shabu Course 

Course Menu
コースメニュー

❶ 前菜／Appetizer

❷ 刺身３点盛／3 kinds of Sashimi

❸ 天ぷら３種盛／3 kinds of Tempura

❹ かみふらのポークと野菜のしゃぶしゃぶ／Kamifurano Pork and Vegetables for Shabu Shabu

❺ 〆のうどん／Udon

❻ 甘味／Dessert

ズワイガニしゃぶしゃぶコース ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥16,000
Snow Crab Shabu Shabu Course 

❶ 前菜／Appetizer

❷ 刺身３点盛／3 kinds of Sashimi

❸ 天ぷら３種盛／3 kinds of Tempura

❹ ズワイガニと野菜のしゃぶしゃぶ／Snow Crab and Vegetables for Shabu Shabu

❺ 〆のうどん／Udon

❻ 甘味／Dessert

ふらの和牛しゃぶしゃぶコース ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥16,000
Furano Wagyu Shabu Shabu Course 

❶ 前菜／Appetizer

❷ 刺身３点盛／3 kinds of Sashimi

❸ 天ぷら３種盛／3 kinds of Tempura

❹ ふらの和牛と野菜のしゃぶしゃぶ／Furano Wagyu Beef and Vegetables for Shabu Shabu

❺ 〆のうどん／Udon

❻ 甘味／Dessert

しゃぶしゃぶコース（２名様から）
Shabu Shabu Course Menu (Available from 2 people)
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※全て総額表示（税サ込） ※Tax and Service Charge Included

Allergen

蟹海老卵 乳 小麦 豚くるみ そば落花生

Dinner time ▼ 17:30~22:00（21:00LO）

北海道の味覚満喫コース ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥30,000
Taste of Hokkaido Course 

［飲み放題］ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥5,000
Free Flow for Course Menu

４つのコースのみに対応
Free Flow is available only Course Menu

スパークリングワイン・ビール・ワイン・ハイボール・カクテルなど
Sparkling wine ,Beer,Wine,Whisky,and Cocktails

❶ 前菜5種盛／5 kinds of Appetizer

❷ 刺身5種盛／5 kinds of Sashimi

❸ 蒸しずわい蟹／Steamed Snow Crab

❹ 天ぷら5種盛り／5 kinds of Tempura

❺ 寿司5種盛り／5 kinds of Sushi

❻ 和牛すき焼き／Wagyu Beef Sukiyaki

❼ 〆のうどん／Udon

❽ 甘味／Dessert

北海道の味覚満喫コース（２名様から）
Taste of Hokkaido (Available from 2 people)

３日前まで要予約
Reservations required 3 days in advance

Assorted Sushi 6 pieces & Small Sushi Rice Bowl topped 
with Sea Urchin and Salmon Roe
Appetizer, Soup and Dessert included

お寿司6貫、うに・いくら丼（小） ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥9,000
●前菜、吸物、デザート付

Additional Sushi

●追加のおまかせ寿司・・・・ASK　

Set Menu
セットメニュー

Teppanyaki Assorted Seafood
Today's Salad, Soup, Rice or Bread and Dessert included

魚介の鉄板焼き ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥9,000
●本日のサラダ、スープ、ライスorパン、デザート付

Teppanyaki Saibi Beef Filet 200g
Today's Salad, Soup, Rice or Bread and Dessert included

彩美牛フィレの鉄板焼き※２００ｇ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥12,000
●本日のサラダ、スープ、ライスorパン、デザート付

Teppanyaki Furano Wagyu Beef Sirloin 200g
Today's Salad, Soup, Rice or Bread and Dessert included

ふらの和牛ロースの鉄板焼き※２００ｇ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥20,000
●本日のサラダ、スープ、ライスorパン、デザート付


